
Montag, 16. Oktober  2017 

 

Florentiner Gemüsecremsuppe 
 

Menu I  Rindertafelspitz  mit Meerrettich  

 und  Preiselbeeren  dazu 

 Salzkartoffeln und Gemüsestreifen 13,20 
 

Menü II Lammhaxe in Orangenrosmarinsauce 

 mit Kloß und Salat 13,20 
 

Menü III Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahmsauce 

 mit Spätzle und Salat 10,90 
 

Menü IV Wildschweinbraten in Senfkräutersauce 

  mit Pilzen dazu Kloß und Blaukraut 15,80 

___________________________________________________ 

3 Gang Tagesmenü bis 15 Uhr 8,70 

Suppe  

Allgäuer Schinken-Käsespätzle 

- Dessert 

___________________________________________________ 

½ Karpfen gebacken, Pfeffer oder blau  

mit Beilagen 100 gr  3,10 
 

Bunte Blattsalate mit Garnelen im Frühlingsrollteig, Paprika, 

Zwiebelringe und Tomaten in Knoblauchkräuterdressing  

dazu Baguette 10,90 
 

Wildgulasch in Wacholderpreiselbeersauce mit Pilzen 

dazu Semmelkloß und Blaukraut 13,80 
 
Wildhasenkeule „Försterin“  

mit Pilzen dazu Kloß, Blaukraut und gefüllter Birne 14,90 

  
 ___________________________________________________________________________ 
 

Haselnuss-Eis mit Eierlikör und Sahne 4,90 
 

Pancakes an Karamellsauce mit Vanille Eis und Sahne 4,90 
 

Kaiserschmarrn mit Vanillesauce 4,90 

 
 


